Комунальне некомерційне підприємство «Міська клінічна лікарня №14 ім.проф.Л.Л.Гіршмана» Харківської міської ради

ДК 021:2015 - 15810000-9 - Хлібопродукти, свіжовипечені хлібобулочні та кондитерські вироби  (Хліб житньо-пшеничний, Хліб пшеничний (з борошна вищого ґатунку);  код ДК 021:2015 - 15811100-7)

 Інформація про обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі за результатами процедури закупівлі – відкриті торги, початок проведення процедури 14.07.2023 року 
З метою прозорого, ефективного та раціонального використання державних коштів надається обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі на виконання постанови Кабінету Міністрів України від 16.12.2020 року №1266, що набрав чинності 19.12.2020 року, про внесення змін до постанови Кабінету Міністрів України від 11.10.2016 року №710 «Про ефективне використання державних коштів».
Місце поставки: 61023, м. Харків, вул. О. Гончара, 5
Термін поставки: не пізніше 31 грудня 2023 року;
Товар постачається партійно за замовленням Замовника 
Очікувана вартість предмета закупівлі – 55 000,00  грн. з ПДВ. 
Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі:
 При визначенні очікуваної вартості закупівлі проводився аналіз ціноутворення на ринку, через вивчення ціни товару, що міститься в мережі Інтернет у відкритому доступі.

Загальні вимоги:
Поставка товарів здійснюється дрібними партіями, відповідно до потреб закладу (-ів), без обмежень мінімального обсягу кількості товару в межах однієї поставки (одного замовлення) товарів, в обсягах та у строк визначений замовленням (заявкою) Замовника, протягом 3 (трьох) днів з моменту отримання замовлення (заявки), учасник надає лист-згоду на виконання цієї вимоги у складі тендерної пропозиції.
За зовнішнім виглядом, запахом, смаком, кольором, консистенцією, продукти харчування повинні відповідати показникам якості, що висуваються до товару, що є предметом закупівлі  та встановленим в Технічній специфікації, викладеній у даному додатку до тендерної документації.. При цьому, якість продукції повинна відповідати діючим на момент проведення закупівлі ДСТУ, ГОСТ, ТУ.У, ТУ або іншому діючому нормативному документу.
Постачання продукції здійснюється відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» № 771/97-ВР від 23.12.1997 р. На виконання цієї вимоги учасники зобов’язані у складі тендерної пропозиції письмово гарантувати дотримання вищезазначеного нормативно-правового акту в частині обов’язків суб’єктів господарської (підприємницької) діяльності під час обігу харчових продуктів при постачанні. За недодержання вищезазначених умов Замовник має право відмовитись від прийняття харчових продуктів, та вважати обов’язок здійснення поставки в день та час визначений під час замовлення – невиконаний в повному обсязі, про що надати лист-згоду у складі тендерної пропозиції.

Технічна специфікація

	№ 
з/п
	Найменування товару

	Одиниці
виміру
	Кількість
	Опис товару,  технічні та якісні характеристики, 
встановлені Замовником


	1
	Хліб житньо-пшеничний
	кг
	360
	Хліб житньо-пшеничний – виготовлений з борошна житнього та пшеничного борошна. Повинен мати цілу форму без ознак забруднення, пошкоджень (вм’ятин, деформацій). Верхня шкоринка не повинна бути приплюснута або зморщена. Колір коричневий. Хліб повинен бути добре пропеченим, еластичним, не липким, не вологим на дотик, без грудочок та слідів поганого вимішування, а також не крихким. Хліб повинен бути упакованим герметично, поштучно, з вказівкою дати виготовлення та даних про виробника.
Термін придатності товару не більше 72 годин з моменту його виготовлення.

	2
	Хліб пшеничний з борошна вищого ґатунку
	кг
	1000
	Хліб пшеничний з борошна вищого ґатунку – виготовлений з пшеничного борошна вищого ґатунку. Повинен мати цілу форму без ознак забруднення, пошкоджень (вм’ятин, деформацій). Верхня шкоринка не повинна бути приплюснута або зморщена. Колір золотисто-коричневий. Хліб повинен бути добре пропеченим, еластичним, не липким, не вологим на дотик, без грудочок та слідів поганого вимішування, а також не крихким. Хліб повинен бути упакованим герметично, поштучно, з вказівкою дати виготовлення та даних про виробника.
Термін придатності товару не більше 48 годин з моменту його виготовлення. 



